
Menu
DU MARCHÉ

Prix nets, service compris. 
La liste des allergènes est disponible sur demande. 

Origine de la viande : France  Nos oeufs et la majorité des légumes viennent du Pavé Fermier à Sainghin en Weppes
 Plats élaborés sur place à partir de produits bruts.

E N T R É E

volaille, pignon de pin, ail des ours et
comté AOP

PÂTÉ CROUTE

P L A T  P R I N C I P A L

façon carbonnade, légumes de saison
PARMENTIER DE JOUE DE COCHON

D E S S E R T
TARTE AUX POMMES DE MAMIE ARSÈNE

DISPONIBLE À TOUS LES SERVICES
 (EXCEPTÉ LE VENDREDI SOIR)

FORMULE EN 2 TEMPS : 24€
FORMULE EN 3 TEMPS : 32€
FORMULE EN 4 TEMPS : 39€

F R O M A G E
accompagnée de salade et de pickles

CROQUETTE DE FLEUR D’AUDRESSELLES

touche d’hibiscus

La création de Coco

O U

cuit basse température, gnocchis, jus à la
lavande, tatin de fenouil

QUASI DE VEAU

O U
ÉCLAIR CITRON MERINGUÉ

aux deux meringues et trois citronsjaune, vert et noir


